Griechischer Tomatenreis

Menge Zutaten Zubereitung
250 g Reis Wasser zum Kochen bringen,

1L Wasser Briihekorner zugeben und Reis ca. 20
2TL Gemdisebriihe Minuten in der Briihe garen, danach

abgieflen.

1 Zwiebel Zwiebel und Knoblauch schilen und fein
1 Knoblauchzehe wiirfeln, im Ol anschwitzen.
1 EL Ol
1 EL Tomatenmark Zutaten zugeben und Sof3e etwa 10
250 g Passierte Tomaten Minuten kocheln lassen, Den Reis
72 TL Zucker zugeben und noch etwas ausquellen

Salz, Pfeffer,
Gyrosgewlirz

lassen. Gut abschmecken!




